catering

— TRAUT —
Schlemmer-Menu KW 43 - von 19.10. — 23.10.2026

Datum Gericht Nachspeise
Montag . . o . . .
19102026 TomatensolRe (vegetarisch)(), Nudeln (a, A1), Griner Salat mit Ol Essig Dressing Fruchtjoghurt (c)
Dienstag Hahnchengeschnetzeltes in RahmsoRRe (A, G, 1), Reis, Erbsen-Mohren-Gemiuse Frisches Obst
20.10.2026 Vegetarisch: Sojageschnetzeltes in RahmsoRRe(, 1)

Mittwoch - . S ;
Tortelini (Spinat) in K&se Sahnesol3e, A1, ¢, G), Blumenkohl Pudding (G, 1)
21.10.2026
Donnerstag Fischburger (a, A1, D, 3), Petersilienkartoffeln, Spinat (Rahm) (A, G) siiBes Geback (A A1, c, G, 1)
22.10.2026 Vegetarisch: Gemise-Stabchena, Az, 1)

Freita )

g Kartoffelsuppe (), Vollkornbrot(a, A1, A2, A4) Frisches Obst
23.10.2026

Allergene: A = Glutenhaltiges Getreide, Al = enthalt Weizen, A2 = enthalt Roggen, A4 = enthélt Hafer, C = Eier, D = Fisch, F = Soja, G = Milch / Laktose, | = Sellerie, J = Senf

Zusatzstoffe: 1. mit Farbstoff

Wichtiger Hinweis fiir Allergiker: Obwohl wir bei der Zubereitung gréf3te Sorgfalt walten lassen, kdnnen unbeabsichtigte Kreuzkontaminationen oder technisch unvermeidbare Spuren einzelner
Zutaten in unseren Produkten vorkommen.

— — Anderungen vorbehalten — —
Bei Fragen: Tel.: 0151 / 4400 5278



